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MODÈLES DISPONIBLE
□ L822

L822

Commandes programmables 
Les commandes du microprocesseur sont programmables pour un 
fonctionnement simplifié de l’opérateur. 
Offre une flexibilité pour les futurs éléments de menu et les changements 
de spécifications de produit au niveau restauration. Personnalisable pour 
offrir des paramètres en plusieurs étapes par produit, 5 langues (anglais, 
espagnol, français, russe et portugais), alerte de veille pour économiser 
l’énergie, et 4 minuteries qui peuvent être utilisées spécifiquement pour le 
gril plat cuisine.

Port USB externe 
Le port USB externe permet à l’utilisateur d’accéder au téléchargement 
d’un nouveau menu. Les modifications de menu peuvent être envoyées 
par voie électronique à d’autres magasins, ce qui permet d’économiser du 
temps et élimine les erreurs de l’opérateur.
 
Plateaux supérieurs 
Le plateau supérieur se fermera automatiquement au réglage d’écart 
prédéfini en appuyant sur un bouton. Le système de vérin pneumatique 
offre un fonctionnement silencieux, simple et sans problème du plateau 
supérieur. Par mesure de sécurité, le plateau s’ouvrira automatiquement à 
la perte de l’alimentation ou si un obstacle est détecté.
 
Espacement automatique précis 
Plate-forme solide avec plan de référence à 3 points et point de référence 
fixe (d’origine). 
Une fois programmé, le plateau supérieur réalise automatiquement des 
écarts constants, à chaque fois. Un espacement précis et répétable garantit 
que le produit sécurité et produit fini de meilleure qualité.

Zones de cuisson 
Deux zones de cuisson contrôlées séparément. Chaque zone dispose de 3 
éléments chauffants, et 2 dans le plateau supérieur pour assurer des 
températures uniformes.
 
Matériau de libération côte à côte 
Protège toute la surface de cuisson du plateau supérieur et facilite le 
nettoyage. 
Amélioration du processus d’installation et de retrait loin des surfaces 
chaudes.
 
Guide de placement de la position 
La surface de cuisson inférieure est gravée pour un guide de placement 
permanent des galettes pour cuisson des deux côtés.

CARACTÉRISTIQUES

POIDS (KG) DIMENSIONS 
(LxPxH)

ÉLÉCTRIQUE

Net Expedition 716x986x 1397 à 
1524 mm

208/60/3
43 

Amp./14KW260 306

DÉGAGEMENT 
AU SOL

HAUTEUR DE LA 
SURFACE DE 

CUISSON

CORDON 
FOURNI

172 à 299 mm 737 à 864 mm NEMA15-60P

ACCESSOIRES

•  1 Nettoyant 
• Bidons de graisse 
(2, montés de chaque côté) 
Dégagement minimum de la construction : 
Prévoyez une largeur d’allée minimale de 
86,4 cm devant le grill 
• Fiches d’autorisation ; comprend des 
clips et un dispositif de retenue 
(boîte de 9) 
• 1 Raclette

OPTIONS

• 10 Tampons de nettoyage 
• Support de tampon de nettoyage 
• Jauge d’écart (0,255) 
• Grattoir pour gril 
• Porte-outil


